o=
CAMPING




Herzlich Willkommen im
Landgasthof Camping

Wir freuen uns, Sie im Landgasthof begriissen zu diirfen und Sie
mit sorgfaltig ausgesuchten Produkten aus unserer Region zu
verwohnen.

Geniessen Sie gemiitliche Stunden in unserer Gaststube oder auf unserer
Terrasse und lassen Sie sich von unseren neuen Sommergerichten
tiberraschen.

Vielen Dank fiir Thren Besuch und en Guete.
Ihr Landgasthof Camping Team



Produkte aus der Region

Der Beda Beck aus Basadingen backt das Brot fiir uns.

Unsere Fleischprodukte beziehen wir unter anderem von der Metzgerei Villiger in
Stein am Rhein, die auch Mieter auf unserem Campingplatz sind. Fiir die Gerichte
dieser Karte verwenden wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch.

Fangfrische Fische stammen bei uns, wenn immer méglich aus Schweizer Gewassern.
Die Freilandeier liefert uns Rita Zingg aus Rikon.

Gemuse und Friichte erhalten wir von der Firma Gunterswiler in Frauenfeld.

Unser Wildfleisch stammt aus heimischer Jagd.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 7.7% Mehrwertsteuer.
Europreise berechnen wir nach aktuellem Tageskurs.



Salatkreationen

Gemischte Salatschiissel
bunte Blattsalate und Gemiisesalate
12.00 CHF

Krauterblattsalat
bunte Blattsalate, Kresse und Trauben
10.00 CHF

wahlweise mit unseren Dressings; Italienisch, Franzosisch oder Thurgauer Apfel Balsamico

Niisslisalat
Balsamico, sautierte Pilze und gebratener Speck
14.00 CHF / 18.00 CHF

Herbstliche Vorspeisen

Kiirbisrahmsuppe mit Kernen
und Kiirbiskernol
12.00 CHF

Wagenhauser Rindstatar
mit Kapern, Gurken und Zwiebeln, serviert mit Toast und Butter
21.00 CHF / 29.00 CHF

auf Wunsch zusatzlich ein Schuss Thurgauer Apfeledelbrand Thurgados
plus 4.00 CHF pro 2cl

Knusprige Flammkuchen

Flammkuchen Classic

mit Creme fraiche, Speck, Zwiebeln und Schnittlauch
16.00 CHF

Flammkuchen Thurgau
mit Creme fraiche, Thurgauer Rahmkaise, Kartoffeln und Rauchwiirstli vom Rhyhof
17.00 CHF

Flammkuchen Rucola
mit Creme fraiche, Cherry-Tomaten, mariniertem Rucola und Parmesan
15.00 CHF



Landgasthof Klassiker

Geschnetzelte Kalbsleber
mit karamellisierter Apfel-Rotweinsauce und knuspriger Rosti
34.00 CHF

Hausgemachte Zander-Knusperli

mit Sauce Rémoulade und Pommes Frites
32.00 CHF

Paniertes Wagenhuuser Schweinsschnitzel

mit Pommes Frites, saisonalem Gemiise und Zitrone
28.00 CHF

Klassisches Cordon Bleu vom Schwein

gefiillt mit Schinken und Appenzeller-Kise, Pommes Frites und saisonalem Gemiise
34.00 CHF

Wagenhauser Chais-Spatzli )
mit Rahmkase, Rostzwiebeln und hausgemachtem Opfelmues aus Thurgauer Apfeln
24.00 CHF

Geschmortes vom Bio-Schwein
an Portweinjus mit Kartoffelpiiree und geschmortem Apfel
28.00 CHF

Aus heimischer Jagd und regionalen Zutaten

Traditioneller Rehpfeffer
mit Quarkspatzli, Speckstreifen, Pilzen und herbstlichem Gemiise
29.00 CHF

Zarte Rehschnitzel Mirza
mit Wildrahmsauce, Preiselbeer-Apfel, Quarkspatzli und herbstlichem Gemiise
34.00 CHF

Geschnetzeltes Rehniissli
an samiger Wildrahmsauce, mit Quarkspatzli und herbstlichem Gemiise
34.00 CHF

Uberbackener Burger vom heimischen Wildschwein
mit Raclette-Kise, Zwiebelschmelze, Tomaten, Speck und Pommes Frites
24.00 CHF

Herbstlich, vegetarisch
Quarkspatzli, Rotkraut mit Marroni, sautierter Rosenkohl, Weissweinapfel mit Preiselbeere,

serviert mit Rahmsauce
26.00 CH



Speziell fiir unsere Kids

Pinocchio-Teller o4,

Seeli aus Kartoffelstock und Rahmsauce mit Gemiise
11.00 CHF ot

Peter Pan-Teller

Chiis Spitzli, Thurgauer-Rahmkise und Opfelmues
13.50 CHF

Scooby Doo-Teller
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites und Gemiise

«auch mit Chicken-Nuggets erhaltlich»
14.50 CHF

Arielle-Teller
Zanderknusperli mit Pommes Frites und Zitrone
14.50 CHF

Jedes Kind, das seinen Teller leer isst, erhiilt eine feine Glace-Uberraschung
vom Landgasthof-Team
Desserts fiir die Kleinen

Verschiedene Glace Becher

mit lustigen Motiven
7.50 CHF

@ 8 &




Stammtischkarte

Rauchwiirstli vom Rhyhof
auf dem Holzbrett serviert, mit grobem Apfelsenf und Huusbrot
12.50 CHF

Thurgauer Kiseteller

mit feinen Garnituren und Huusbrot
24.50 CHF

Landgasthof Pliittli
mit Aufschnitt, Kise, Gurken, Tomaten, Silberzwiebeln und Huusbrot
24.50 CHF

Krauterblattsalat
bunte Blattsalate, Kresse und Trauben
10.00 CHF

Gemischte Salatschiissel

bunte Blattsalate, Gemiisesalate, Dressing nach Wahl
12.00 CHF

Wurstsalat
mit aufgeschnittenem Cervelat, Zwiebelringen, Gurken und Tomaten
einfach 13.00 CHF
garniert 18.00 CHF

Kisesalat
mit geraffeltem Kise, Zwiebelringen, Gurken und Tomaten
einfach 13.00 CHF
garniert 18.00 CHF

Wurst-Kasesalat
mit aufgeschnittenem Cervelat, geraffeltem Kise, Zwiebelringen,
Gurken und Tomaten
einfach 15.50 CHF
garniert 19.50 CHF

Iklammts

mit Schinken, Fleischkase, Salami oder Kase
6.50 CHF



Unvertriglichkeiten und Allergiker-Informationen

Unser Landgasthof Team gibt Thnen bei Allergien und Unvertraglichkeiten gerne detaillierte
Auskunft iiber die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.

Detaillierte Deklaration unserer Produkte

Schwein, Kalb, Rind
Wildschwein
Aufschnitt

Wwild

Zander

Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz/Estland



WEINE

WEISSE WEINE

Stein am Rhein / Untersee

Miiller Thurgau AOC, Stein am Rhein, 2017
Miiller Thurgau — Reblage Schluecht, Karin und Theo Miiller
Die Farbe des Weines ist von einem hellen Gelb. Der Geschmack ist blumig mit einem Hauch von
Muskat. Rassiger, eleganter Kérper mit viel Frucht

42.00 CHF | 75¢cl
6.50 CHF | 10cl

Chardonnay AOC, Stein am Rhein, 2018
Leibacher
Eine Spezialitit aus der Region mit Melonen und Zitrusaromen.
Harmoniert mit Fisch, leichten Fleischspeisen und Kise

46.50 CHF | 75¢cl

Riesling-Silvaner — Aus alten Reben, Stein am Rhein, 2017
Pia und David Bohni-Bernath
Helle, gelb-goldige Farbe, blumige Note, Aprikose, Zitrusfriichte, leichte Butternote, Griiner Apfel,
angenehme- milde Sdure, angenehme- leichte Kohlensaure.
Sehr gut zum Apero, zu leichten Sommergerichten, zu Kise und Kasegerichten.

43.00 CHF | 75¢cl

Chardonnay Barrique 2019
Schmid Weine Schlattingen
Der konzentrierte Chardonnay wurde vier Monate in neuen franzésischen Barriques ausgebaut und
begeistert mit vielschichtigen, einzigartigen Rostaromen. Der Holzausbau schafft einen volumindsen,
kraftigen Weisswein mit einer rauchigen Vanillenote sowie Schmelz und Rasse.

50.00 CHF | 75¢cl



Thurgau

Sauvignac 2020
Weingut Lenz
Noten von gelben, reifen Friichten, leicht exotisch, erfrischt und belebt den Gaumen, passt
hervorragend zum Apero, optimaler Begleiter zu vegetarischen- und asiatischen Gerichten.

45.00 CHF | 75¢cl

Ottenberger Weissherbst AOC Thurgau 2020
Michael Broger Weinbau Ottenberg
Aus dem Ablaufsaft des Blauburgunders gewonnener lachsfarbiger Sommerwein. In der Nase vor
allem Aromen von Beeren, Erdbeeren, Himbeeren, Vanille und Orange. Dank dem Ausbau in
gebrauchten Barriques begleitet er auch pikantere Speisen ausgezeichnet. Passt hervorragend zu
Humus oder Baba Ganoush, aber auch zu Grilladen oder einem rassigen Curry.

49.00 CHF | 75¢cl

Westschweiz

Yvorne Chaubois chablais AOC, Waadt, 2015
Chasselas — Alain Parisodne
Yvorne liegt im sonnenverwohnten Anbaugebiet des Chablais am rechten Rhone-Ufer.
Die Chasselastrauben profitieren vom ausgeglichenen Klima des nahen Genfersees und der typischen
Fohnlage beim Tor zum Wallis.
Duftet nach zarten Blumen, im Gaumen entwickelt der Wein viel Gehalt und Eleganz.
Harmoniert mit leichten Fischgerichten, Apérowein
49.00 CHF | 75c¢l

Weinland

Stammbheimer Cuvée weiss
Frei Weine Stammheim
Riesling Sylwaner / Seyval Blanc
Der Sommerwein:

Frische, exotische Aromen, leicht siiss.

44.00 CHF | 75¢cl

Griiner Veltliner 2019 aus dem Thurgau
Saxer Weine Nussbaumen
Traubensorte: Griiner Veltliner
Das Zusammenspiel vom griinen Pfeffer- und Zitruskomponenten entspricht der Traubensorte.
Goldiges Gelb, Pfeffrige, wiirzige Nase. Im Gaumen widerspiegelt sich eine frische, quirlige Wiirzigkeit.

50.00 CHF | 75¢cl



Klettgau

Pinot Blanc / Chardonnay 2019 AOC Schaffhausen
Aagne Weine Hallau
80% Pinot Blanc / 20% Chardonnay
In der Nase entfalten sich dezent die Fruchtnoten, mit Aromen von Apfel und Pfirsich sowie floralen
Ankldngen. Umrahmt von feinen Rostaromen. Der Gaumen lésst die beiden Sorten mit saftiger Frische
und breitem Korper in einem raffinierten Spiel verschmelzen.

48.00 CHF | 75¢cl

Hedinger Creation AOC 2018
Hedinger Weingut und Kellerei
Muscat Olivier / Chardonnay
Weissweinspezialitit, vielschichtige Nase, exotische Friichte, Fruchtspiel im Gaumen. Passend zu
Vorspeisen, asiatischen Gerichte und gegrilltem Fisch.

47.00 CHF | 75¢cl

AUS DER NACHBARSCHAFT

Frankreich

Sauvignon Blanc, Domaine de Montmarin 2020
Ungemein attraktives, frisches Sauvignon Blanc-Aroma. Leicht und belebend am Gaumen,
mundwaissernd, erfrischende Saure.
Biozertifiziert
42.00 CHF | 75c¢l

Italien

Santagostino Sicilia bianco IGT 2019 — Firriato Casa
Traubensorte : Chardonnay, Catarratto
Mit Feingefiihl und Gespiir meistert der Winzer vom italienischen Weingut Firriato Casa Vinicola in
der fruchtbaren und blithenden Landschaft auf Sizilien diesen Weisswein. Passt sehr gut zu Grilladen
oder gerostetem Gemdiise. Der Wein bezaubert mit seinen delikaten Duftnoten von Blumen und
Friichten und einem vollen und sehr weichen Abgang.

48.00 CHF | 75cl

Spanien

Esperanza, Verdejo 2020
Traubensorte : 100% Verdejo
Noch jungendliches Bouquet mit Ankldngen von reifen Zitrusfriichten, kostliche Frische und
leichtigkeit im Geschmack, mit einer Aromatik die ein wenig an Sauvignon Blanc erinnert,
trockenes Finale

43.00 CHF | 75¢cl



ROTWEINE

Stein am Rhein / Untersee

Blauburgunder AOC, Stein am Rhein, 2018
Pinot noir — Reblage Schluecht, Karin und Theo Miiller
Der Wein hat eine rubinrote Farbe, schmeckt nach dunklen Beerenfriichten, Waldbeeren,
Brombeeren und ist weich und vollmundig im Gaumen.

43.00 CHF | 75¢cl

Barrique AOC, Stein am Rhein, 2018
Pinot noir — Reblage Schluecht, Karin und Theo Miiller
Der Wein ist von einer tiefen rubinroten Farbe mit einem fruchtigen Wald- und Brombeeren
Bouquet und samtig im Gaumen. Er wird 12 bis 15 Monate
im Barrique aus Schweizer Eiche gelagert.

51.00 CHF | 75¢cl

Steiner Blauburgunder — Aus alten Reben, Stein am Rhein, 2017
Pinot noir — Reblage Chiferstei, Pia und David Bohni-Bernath
Gehaltvoller Ostschweizer Rotwein aus Blauburgunder-Trauben.
Gelungener harmonischer Korper, vollmundig, aromatisch und mit einer rubinroten Farbe.

44.00 CHF | 75¢cl

Dornfelder AOC, Stein am Rhein, 2016
Leibacher
Der markant dunkelrote Wein erinnert an siidliche Gefilde und passt mit seinen schwarzen
Beerenaromen zu Braten, Wild und kréftigem Kise.

44.00 CHF | 75¢cl

Cuvée E + E AOC, Stein am Rhein, 2013
Leibacher
Eine gelungen Assamblage aus Blauburgunder, Dornfelder und Cabernet Dorsa Trauben. Der
samtige Wein mit dunkelrotem Beerenaroma mundet vorziiglich zu Wild, Rind- und
Schweinefleisch oder auch zu exotischen Gerichten.

48.00 CHF | 75¢cl

Pinot Noir Barrique 2019
Schmid Weine Schlattingen
Der Pinot Noir Barrique reift wihrend 15 Monaten in franzésischen Barriques und beeindruckt
mit einer intensiven, gehaltvollen Struktur. Auf dem Gaumen prisentiert er sich als
ausgewogener Pinot Noir mit Finesse und Schmelz, in der Nase harmonisieren Vanillediifte mit
feinsten Rostaromen, abgerundet durch langhaltende, samtige Tannine.
Ein kraftiger, dominanter Wein.

52.00 CHF | 75¢cl



Merlot 2019
Schmid Weine Schlattingen
Dieser einzigartige Merlot verfiihrt mit seiner rubinroten, intensiven Farbe und einer
spannenden, vielschichtigen Nase. Im Mittelteil dominieren griiner Pfeffer sowie
Komponenten von Pflaumen und Flieder, im Finale erfreuen milde Réstaromen
und reife Tannine. Ein echter Geheimtipp.

52.00 CHF | 75¢cl

Thurgau

Léon Millot 2020
Weingut Lenz
Granatrot, Waldbeeren mit Siissholz fiir die Nase, geschmeidig und elegant im Gaumen.
Passt zu leichteren Gerichten, Fisch und Pasta.

47.00 CHF | 75¢cl

Blauburgunder Ottoberg AOC Thurgau 2019
Michael Broger Weinbau Ottenberg
Reiner Blauburgunder (Pinot Noir) in gebrauchten Barriques ausgebaut. Wild mit safteigener
Hefe vergoren und unfiltiriert abgefiillt. Begleitet dank der frischen, belebenden Saure und den
Rostaromen des Barriques vom «Zvieriplattli» bis Wildpfeffer fast alle Hauptgénge. Im Sommer
darf dieser Wein auch leicht gekiihlt serviert werden.

57.00 CHF | 75¢cl

Klettgau

Pinot Noir Spitlese 2019 AOC Schaffhausen
Aagne Weine Hallau
100% Pinot Noir
Kriftiges bis dichtes Rubinrot. Reife und vielschichtige Aromen von schwarzen Beeren und
Dorrobst, leichte Wiirze, mit einem Hauch von Rostaromen. Kraftiger Auftakt im Gaumen mit
schonem Schmelz, gehaltvoll und komplex mit anhaltender Dichte und feiner Tanninstruktur.

48.00 CHF | 75¢cl

Hedinger Edition Burgundertyp AOC 2015
Hedinger Weingut und Kellerei
12 Monate in neuen Barriques gereift. Dichtes, kréftiges Kirschrot, intensiver Duft nach Rostaromen,
kombiniert mit Zwetschgen- und Schokoladenaromatik. Kurzer, weicher Auftakt, voluminéser, gut
strukturierter Mittelteil mit gut eingebautem Gerbstoff. Der perfekte Begleiter zu kraftigem Fleisch.

66.00 CHF | 75cl



Weinland

Stammheimer Cuvée rot
Kithi & Ruedi Frei / Frei Weine Unterstammheim
Traubensorte: Regent / Dornfelder / Blauburgunder
Fruchtsamtiger Wein mit vielen Beerenaromen, ein hervorragender Fleischbegleiter.

45.00 CHF | 75cl

Merlot Nussbaumen AOC
Saxer Weine Nussbaumen
Traubensorte: Merlot
Mit einem Ertrag von gerade einmal 400g/m2 wurde dieser Wein wihrend 8 Monaten im Barrique
ausgebaut. Ein vielschichtiges Bouquet mit Aromen von reifen Kirschen und einem Hauch Mokka
sowie einer dezenten Rauchnote. Sanft im Ansatz, danach saftig mit einem ausgewogenen Schmelz.
Elegant mit prasentem, reifem Tannin.

55.00 CHF | 75¢cl

AUS DER NACHBARSCHAFT

Frankreich

Cuvée Prestige 2019 Chateau Ollieux Romanis, Languedoc
Traubensorten: 45% Carignan, 20% Grenache, 25% Syrah, 10% Mourvedre
Substanzreich, wiirzig und vielschichtig, jugendlich und erstaunlich komplex. Ein formidabler
Rotwein, ideal ab Mitte 2021. Erster offiziell biozertifizierter Jahrgang.

46.00 CHF | 75¢cl

Italien

Primitivo di Manduria DOC Sessantanni 2016
Freudi di San Marzano
Traubensorte: 100% Primitivo aus mindestens 60-jahrigen Rebstocken
Der Sessantanni ist seit Jahren einer der beliebtesten Weine der Schweiz. Der Ausbau erfolgt wihrend
12 Monaten in Barriques. Eignet sich hervorragend zu rotem Fleisch,
Grilladen und rezenten Pastagerichten.

65.00 CHF | 75cl
9.50 CHF | 10cl

Spanien

Rioja Crianza DOCa 2016 Luis Canas
Traubensorten : 95% Tempranillo, 5% Garnacha
Rubinrote Farbe, in der Nase Noten von Balsamico und feine Nuancen von Pflaumen und Eiche.
Im Gaumen geschmeidige Frucht- und Gewiirzaromen mit gerosteter Eiche. Komplex und
strukturiert. Ein angenehmer Abgang mit roten Friichten und einem Hauch von Eukalyptus.

48.00 CHF | 75cl
7.50 CHF | 10cl



Dessertwelin

Stammheimer Kristall
Kithi & Ruedi Frei / Frei Weine Unterstammheim
Aromen von reifer Frucht, passt perfekt zu Hefegeback.

59.00 CHF |37,5¢cl

16.00 CHF | 10cl

Fiir den Chauffeur und unsere Kids

Stammheimer Traubensaft
Kithi & Ruedi Frei / Frei Weine Unterstammheim
Frisch gepresste Riesling-Silvaner-Trauben sind die Basis fiir diesen ausgewogenen Traubensaft.
Genuss pur, ganz ohne Alkohol.

18.00 CHF | 75¢cl



50cl Flaschen

WEISSE WEINE

Miiller Thurgau AOC, Stein am Rhein
Chardonnay AOC, Stein am Rhein
St. Saphorin, Lavaux AOC

5dl

23.00 CHF
26.00 CHF
21.00 CHF

Summa Sumarum, Pinot Grigio, Veneto IGP 21.00 CHF

Weisswein gespritzt

ROSE
Oeil de Perdrix“ Vaudois

8.00 CHF | 2dl

5dl
26.00 CHF

Der Rose Oeil de Perdrix wird ausschliesslich aus der Rebsorte

Pinot Noir hergestellt. Die Farbe verdankt er dem Saft, der nur

kurz an der Maische bleibt und nachher abgepresst wird.

Eignet sich hervorragend zu Gefliigel-, Kalb- und

Schweinefleisch-Gerichten.

ROTWEINE

5dl

Blauburgunder K+T Miiller, Stein am Rhein 23.00 CHF

Summa Sumarum, Negroamaro, Apulien

22.00 CHF

1dl

5.00 CHF
6.00 CHF
4.80 CHF
4.80 CHF

1dl
6.00 CHF

1dl

5.00 CHF
4.90 CHF



GETRANKE
APERO

Stammheimer Traubensaft
Frisch gepresste Riesling Silvaner Trauben (ohne Alkohol) 4.00 CHF | 1dl
Ramazzotti Rosato mit Prosecco und Mineral 15Vol.%  12.00 CHF | 2dl

Cynar 16.5Vol. %  7.50 CHF | 4 cl
Campari 23 Vol. % 7.50 CHF | 4 cl
Sherry 7.50 CHF | 4 cl
Martini Bianco 15 Vol. % 7.50 CHF | 4 cl
Appenzeller 29 Vol. % 7.50 CHF | 4 cl
Sanbitter 4.50 CHF | 1dl

Zusatz inklusiv: Orangensaft oder diverse Mineral

SCHAUMWEINE
Impero Prosecco DOC Millesimato brut 7.50 CHF | 1dl 45 CHF | 7.5dl

MINERAL

Offen
Henniez rot, Henniez blau, Sinalco CocaCola, Citro, Shorley, IceTea Lemon,

Rivella rot
4.00 CHF | 3dl 5.50 CHF | 5dl

Henniez blau 5.80 CHF | 5dl

Henniez griin 5.80CHF |5dl 9.00 CHF | 7.5dl
CocaCola zero, Rivella blau 4.50 CHF | 3,3 dl
Schweppes Bitter Lemon, Schweppes Tonic 4.50 CHF | 2dl

Granini Orangensaft 5.00 CHF | 2dl



BIER

Offenausschank Falken Lager
3.30CHF |2dl 4.10CHF|3dl 5.60CHF|5dl

Falken Lager in der Flasche 5.60 CHF | 5dl
Edelfalke 4.60 CHF | 3,3dl
Schwarzer Falke 4.60 CHF | 3,3dl
Falken alkoholfrei 4.60 CHF | 3,3dl
Quollfrisch naturtriib in der Biigelflasche 6.60 CHF | 5dl
Falken Weizenbier 6.60 CHF | 5dl
Erdinger Weissbier alkoholfrei 6.60 CHF | 5dl
MOST

Mohl Saft vom Fass alkoholfrei in der Biigelflasche 5.50 CHF | 5dl
Mohl Saft vom Fass triib in der Biigelflasche 5.50 CHF | 5dl
Eschenzer Siissmost 5.00 CHF | 5dl

Stammheimer Traubensaft
Frisch gepresste Riesling Silvaner Trauben (ohne Alkohol) 4.00 CHF | 1dl



WARME GETRANKE

Kaffee Creme

Espresso

Milchkaffee
Cappuccino

Latte Macchiato
Koffeinfreier Kaffee
Doppelter Espresso
Coretto grappa

Kaffee Luz

Kaffee Fertig

Schoggi warm oder kalt
Ovomaltine warm oder kalt
Kalte Milch 2 dl

Punsch alkoholfrei Apfel oder Orange
Tee (Fragen Sie nach unserer Teekarte)

SPIRITUOSEN

Thurgados

Sibona Grappa di Moscato
Sibona Grappa di Barbera
Hennessy fine de Cognac
«Altes Pfliimli»

«Alte Aprikose»

Kirsch

Zwetschgen

Williams

Obstler

Krauter

Whisky Ballantines

Jack Daniels

Appenzeller Gin

Baileys

Jagermeister

Wodka Absolut

40 Vol. %
42 Vol. %
42 Vol. %
40 Vol. %
43 Vol. %
40 Vol. %
37.5 Vol. %
37.5 Vol. %
37.5 Vol. %
37.5 Vol. %
37.5 Vol. %
40 Vol. %
40 Vol. %
37.5 Vol. %
17 Vol. %
35 Vol. %
40 Vol. %

2 cl

7.00 CHF
7.50 CHF
7.50 CHF
7.50 CHF
6.50 CHF
8.00 CHF
6.50 CHF
6.50 CHF
6.50 CHF
6.50 CHF
6.50 CHF

7.00 CHF
6.50 CHF
6.50 CHF
6.50 CHF

4.20 CHF
4.20 CHF
4.20 CHF
4.60 CHF
5.50 CHF
4.20 CHF
6.50 CHF
8.00 CHF
6.20 CHF
6.20 CHF
4.50 CHF
4.50 CHF
3.20 CHF
4.50 CHF

4cl

13.00 CHF
14.00 CHF
14.00 CHF
14.00 CHF
12.00 CHF
14.00 CHF
12.00 CHF
12.00 CHF
12.00 CHF
12.00 CHF
12.00 CHF
14.00 CHF
14.00 CHF
13.00 CHF
12.00 CHF
12.00 CHF
12.00 CHF

Samtliche Spirituosen gibt es auch als Longdrink, 2¢l mit Mischgetrink 11.00 CHF
4cl mit Mischgetriank 16.00 CHF

LONGDRINKS

Bacardi Cola
Whisky Cola
Wodka Lemon
Gin Tonic

2cl + Cola
2cl + Cola
2cl + Lemon
2cl + Tonic

11.00 CHF
11.00 CHF
11.00 CHF
11.00 CHF

Gerne servieren wir Thnen diverse Digestifs auf Anfrage.



